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 Mabel Toro Toro 

16:09 

Porque en Petecuy se reflejan los servicios más altos que estratos más altos? valga la redundancia 

 

 



Si la PTAR es autosostenible respecto al gas que se genera, por qué suben los costos de 

alcantarillado?? 

Que pasó con el segundo tramo de la PTAR en qué va?? 

 

Por qué siguen teniendo los biosólidos a cielo abierto, que genera el crecimiento de vectores como 

las moscas? 

 

Los biosólidos generados se venden como abonos agrícolas que pasa con ese recurso?? 

 

 



 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 NICOLE SAMBONI 

17:42 

En refrigeracion maximo 24 a 72 horas dependiendo el alimento y la temperatura adecuada 

pollo carne en congelacion de 6 a 8 meses 

lentejas en congeklacion maximo 6 dias 

NICOLE SAMBONI 
17:44 



se debe fraccionar para guardar en congelador, bolsas transparentes resellables 

NICOLE SAMBONI 
17:45 

las verduras deben ir en recipientes y si se va a congelar deben ser limpiadas y desinfectadas y se 

guarda en bolsas en el congelador y fraccionar para cada necesidad 

 


